
 
Village by the Sea 

Maine’s Meeting Place 
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Ph: 207‐646‐1100  Fax 207‐646‐1401  Reservations 800‐444‐8862 

LUNCHEON MENU  
 

COLD BUFFET OPTIONS 
Cold lunch selections served with a variety of delicious treats, assorted soft drinks and bottled water 

 

SANDWICH BOARD | $14.25 
Assortment of fresh sandwiches: turkey, ham & cheese, roast beef,  tuna salad & fresh vegetable wrap 

Choice of pasta or garden salad 

Chips & pretzels 

 

WRAP IT UP | $14.95 
Assortment of wrap sandwiches: turkey, tuna salad, grilled Balsamic chicken, roast beef & Greek salad 

Choice of Caesar or garden salad 

Chips & pretzels 

 

DELI PLATTER | $15.25 
Selection of deli meats and cheeses: turkey, Roast beef, ham & salami 

Choice of pasta or garden salad 

Chips & pretzels 

 

PLATED SALADS 
Served with freshly baked rolls  

 

GRILLED CHICKEN CAESAR SALAD | $13.75 
Fresh romaine lettuce, tossed with toasted croutons, Parmesan cheese and our Caesar dressing,  

Topped with grilled boneless chicken 

 
CLASSIC SPINACH SALAD | $12.50 

Fresh spinach, red onion, crisp bacon, hard boiled egg and sliced mushrooms, in a lemon herb dressing 

 

TRADITIONAL CHEF’S SALAD | $14.50 
Mixed lettuces with ham, turkey, Swiss cheese, garnished with tomatoes, cucumbers, and hard‐boiled egg, 

Served with a creamy Ranch dressing 

 

ENHANCEMENTS 
Hearty vegetable soup | $3.00 

Chicken vegetable soup with noodles | $3.00 

Cream of broccoli | $3.50 

New England clam chowder | $3.75 

Seafood chowder | $4.00 

Potato salad (seasonal)| $2.50 

Fresh fruit salad |$3.50 

 

All food and beverage services are subject to current Maine State lodging, meals tax plus 20% gratuity 
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HOT LUNCH BUFFET 
$17.95pp 

Lunch buffets served with a garden salad, appropriate starch, Chef’s vegetable, freshly baked rolls, choice of 

dessert, and regular, decaffeinated coffee and tea. 

 

Choice of two of the following hot entrees: 
(Minimum of 50 people required for 3 entrée choices plus $2pp.) 

 

 

CHICKEN MARSALA 
Pan seared chicken breast topped with onions & 

mushrooms in a Marsala wine Demi glaze 

 

CHICKEN PARMESAN 
Boneless breast of chicken, topped with 

homemade marinara and Italian cheeses 

 

HERB CRUSTED CHICKEN 
Boneless breast of chicken coated with an herb 

crust with a red pepper cream sauce 

 

GRILLED SALMON 
Grilled fresh salmon fillet, served with a citrus 

sauce 

 

HADDOCK AU GRATIN 
Fresh haddock baked in a cheddar cheese sauce 

Topped with Ritz’s crackers 

 

ROAST PORK WITH APPLES & ONIONS 
Slow roasted pork loin topped with lightly spiced 

apples & onions 

 

 

NEW ENGLAND STYLE POT ROAST 
Pot roast, potatoes, onions, celery, carrots in rich 

pan gravy 

 

BEEF BURGUNDY 
Tender pieces of beef served in a burgundy wine 

& mushroom sauce over egg noodles 

 

MEDITERRANEAN PENNE PASTA 
Penne pasta tossed with plum tomato, fresh basil, 

artichoke hearts, spinach and feta 

 

CHEESE MANICOTTI 
Manicotti stuffed w/fresh herbs, ricotta and 

reggiano topped with vodka sauce 

 

CHICKEN, BROCCOLI & ZITI ALFREDO 
Sautéed chicken & broccoli tossed with ziti in an 

Alfredo sauce 

 

EGGPLANT NAPOLEON 
Layers of breaded eggplant w/portabella 

mushroom, fresh tomato, roasted shallots, pesto 

and ricotta 

 

 

 

CHOOSE ONE DESSERT: 
A variety of delicious treats  

Warm Apple Crisp with fresh whipped cream 

Four berry and Peach cobbler 

 

 

All food and beverage services are subject to current Maine State lodging, meals tax plus 20% gratuity 
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HOT PLATED LUNCHES 
 

All hot plated lunches served with choice of soup or garden salad, appropriate starch, Chef’s vegetable, 

freshly baked rolls, choice of dessert, and regular, decaffeinated coffee and tea. 
 

Choose one of the following hot entrees: 

Minimum of 35 people required for 2 entrée higher price will be charged for both entrees 
 

6OZ GRILLED NY STRIP SIRLOIN $16.95pp 

NY strip sirloin grill topped with a peppercorn sauce. 
 

CLASSIC MEATLOAF $15.95pp 
Sliced traditional meatloaf topped with a mushroom bordelaise sauce. 

 

ROAST STUFFED PORK LOIN $16.95pp 
Slow roasted pork loin stuffed w/ granny smith apples, fresh ginger and Prosciutto ham  

Topped w/ pineapple sauce 
 

STUFFED SOLE FLORENTINE $17.95pp 
Sole stuffed with spinach and topped with a Mornay sauce 

 

SEAFOOD NEWBURG $17.95pp 
Shrimp, scallops, and daily fresh fish w/Newburg sauce in a puff pastry 

 

CHICKEN W/ LEMON AND WHITE WINE $16.95pp 
Pan seared chicken breast with lemon, fresh dill & white wine sauce 

 

DOWNEAST CHICKEN $16.95pp 
Chicken breast stuffed w/cured ham, Swiss cheese, and topped w/ apple reduction. 

 

SPINACH LASAGNA $15.95pp 
Lasagna stuffed w/spinach and topped with marinara sauce 

 

STUFFED JUMBO PORTOBELLO MUSHROOM $15.95pp 
Marinated Portobello mushroom topped with a spinach stuffing. 

 

Soup select: 
New England clam chowder   Hearty Vegetable   Chicken Vegetable with noodles 

 

Select one dessert: 
Key Lime Pie 

Chocolate decadence 

Brownie Sundae 

Carrot cake 

Strawberry Shortcake (seasonal) 
 

All food and beverage services are subject to current Maine State lodging, meals tax plus 20% gratuity 


